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~LRILDOICE AL

STRUDEL DI MELE: Per il ripieno FOCACCIA FARCITA: Per 800 gr. di pasta MOUSSE SALATA:

1000 gr. Meletagliate 400 gr. Stracchino o altro formaggio morbido 500 gr. Latte

250/300 gr.  Zucchero mescolare asecco 70gr. Latte 500gr.  Panna

30gr. KOBI 40gr. KOBI 100gr.  KOBI

200 gr. Uvetta macerata Procedimento: Aggiungere|l latte eil KOBI allo stracchino - O Condimento (sale, spezie)
e maﬁ;%] bene.

— ¢ Concimenio{FroiiaiCACISEN, -y ; Procedimento: Montare tutti gli ingredienti

] . ESECIECEES
f&g NrO -l Dll?igt(t: ;) TTA:Per |aricolig o Correggere eventualmente con un po’ di latte.
gr N.B. Per insaporire |a mousse aggiungere ogni

s : '
750 gr. Zucchero mescolarea % . c . A
50g. KOBI awn i g)gr. ca. 150 gr. di salsa (tomata, gamberetti,

— o Condimento (Profumi, cubetti, ecc.)

CREMA DI FRUTTA:

1000gr.  Polpadifrutta

200/300 gr.  Zucchero

50gr. KOBI

- o Condimento (sale, spezi

- Addensante a freddo per prodotti s S
dolci e saati, insapore ed incolore@ge. o

per rassodare succhi, salse, creme, 4 N X
formaggi, ecc. P ;

- | prodotti ottenuti resistono a forno\_

eadlacongelazione ey

N.B. Mescolareil Kobi smprea
secco con lo zucchero ol sale
primadi mescolare d liquido.

Ricetta Base
or. 150 ca KOBI
gr. 200/300  Zucchero
“ gr. 1000 Liquido <
(succo, caffe, ecc.)
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